SPIRITO i)

a rivieta per meditare

niellinands

Pagina: 35

Data: Dicembre 2019

Periodicita: bimestrale

IL MONDO DELLE BOLLICINE |

Per qualche produttore sono

per altri, piccole e puntule.
Per tulti pero sono una

pa.mbﬂecuidedicm!avim

= 1. IL CARATTERE DI ASTORIA

Trentare ammi B vedewa ka hoce un"amen-
dla che suibweo 81 distinse per il carsere &
I soficid dei suoi princips. 1} possukasos
U'na cura manake & maniacale della vie,
muea dalla memona delle wadizoni
passaie che necheggiano nelle scele e
nelle alleanae di ogni giomo. Pl conore-
e, e 40 ettan Ji vigneeo aormo a
Tenista Asora, tra be colline Patrimonio
dell Unesco e nella oo, mwemrissca
cantina, dove circa 100 conferiion con-
vogliano, con cnca 50 quingal d'ma, e
Eatiche ¢ le speranze di ogni anno solare.
Si wraa di Glera, Raboso ¢ Marsemino,
vesslli di una campagna che Astoria pes-
penu dal 2005, per b mohephcit come
istanza produmiva ed etica, @anto per
v qusneo per Vambienee. Tema-
che che I'amenda fiversa nella comems-
otk con L sersibilic ambientde
che Ea della molepliciel ka s caraen-
stica cosgituiva. (sl nasce il Prosecon o
Conegliano ¢ Vakdobbiadene Docg Cor-

derie, un exra dry da bene a s paso
o con ke wve Glera da Refronuolo e
imbatiglicen nella dpica, prezoss ot
ghia intagliata spirata all"ane dei vera di
Veneria, o allude anche il nome scomde-
rie=, propio delle manifumre di conde &
cme per ke navi. E ches fregiasul rewro-e-
achetta anche & winape, smbolo della
oertificamon: del minseero delle Polic-
che agricole <Seema (umbci Nosionale
Produsone Integratas che vede cotmvolt
i g operacorn della flera in un'oica
di benessere ambiemale di lango peno-
do. MNel calice, un nevare celebrativo
solenne, spuisiaments naalino: una fi-
Igrancy mamuea ¢ perssente che comduoe
al neemo penerose nobe d agnumi, fnnae
ool bcunchi e, al pakiso, una sensatone
awvolgente che va pian plano scemando,
oo neauralerr, verso un hinale di conica
Froschegr. Aeor Wines; stk i

= 2. LA GIOIA DI AYALA

Ananas ¢ ferment laitc caranerizzano
il i neeo o uno Charmgeagne & o
ol i pris B genun oo E
in o S riconosce [ sferzante ¢ sapida
acidizh della Ciwe des Blancs che o abita
nel repenionio di ve Grand Cro, 5% da
Cramant, 2% da Chouilly e 14% dale
MesnilsurOger, e due Premier o, 25%
Cuis ¢ 13% Yemus, pur amumorbidieo in
un repenono golosssimo di wafer, barro
i cacao e nocciola, cull non manca ka fre-

INdANY

i

scherra del trano riconoecibile del Fme,
ofi exncalipar = Froni come mugheno e fran-
gipane. | bolla & piocolissima, punnma,
Pacidith allegra, <l sapidied ssporitas_ 11
volume & grande e pieno, e vis mverbera
la giokosic delle nowe arsmaciche macon
IHA SO un ack G quess adesiva s
depone aille Faik comsegiando a chi bo
e asagpianc umn vino mobo compiacium,
in primis di =, figho di una chef de cave,
Caroline Latrive, che fard molio parkan:
i = Cheargeagne Ay gl cim

+ 3. LE IDENTITA DEL NOIR

Una bollicina minuia, con caienelle
regolan a punteggiare un calice pre-
noso. Blanc de noirs da una selemone
accuranssma di vigned di Pinot nero
e Meunier sulle colline argilloso-calca-
ree i Cigognola, in Olurepd pavese.
Sani Bewiti? Diad 18 ai 24 mesi a seconda
del caranere e di quello che in aben-
da chiamano il «@lento= dellannam.
I Pas Dosé ha un sdendc di from rossi
geneross idea & quella di un vino dal-
le forme wormite di pruagne, lamponi.
ibisco & 1 pero strene in oo mbino
nero, che rende ka materia pil polposa
al palaro. Ancora pill rotondicl, postic-
ceria e worrefazione, in un contesio al-
e, quasi eteren, abitano imvece il el
b MEeno Appanscenie
ma sempie wrmito di nmandi progu
i amarene ¢ noockole. Squisitamenie
EASITOMMTECE, CRESCUmG a modo suo.




